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金絲龍鬚蝦配熱帶水果汁 / 鮑魚肉碎冬菇撻 / 浙醋雞清湯啫喱沙薑雞凍及青豆蓉
パリパリエビと細切りペストリー、トロピカルフルーツソース添え / アワビミンチ、豚肉としいたけタルト / 

Crispy prawn with shredded pastry, served with tropical fruit sauce / Abalone minced pork Chinese mushroom tart / 
Red vinegar chicken broth jelly sand ginger chicken terrine, green pea purée

赤酢チキンスープゼリー砂生姜チキンテリーヌ、グリーンピースピューレ

煮込みミートボール、冬虫夏草の花とチキンスープ付き
迷你獅子頭配蟲草花雞湯
Braised meatball with cordyceps flower chicken soup

毛ガニみそと魚の胃袋の蒸しご飯
蟹粉花膠蒸飯
Steamed rice with hairy crab roe and fish maw

自家製豆腐雪糕配日本紅豆
自家製豆腐アイスクリーム、日本産あずき添え
Homemade tofu ice cream with Japanese red bean

四川風スパイシー海老の蒸し餃子（一個）
麻辣鮮蝦餃 
Steamed Sichuan spicy prawn dumpling (1  piece)

(一件)

揚げネギサテビーフパン（一個）
京蔥沙嗲牛肉煎包
Pan fried scallion satay beef bun (1  piece)

(一件)

A

海山骨
パリパリスペアリブ、えびペースト (追加料金 $80)
Crispy spare ribs in shrimp paste (additional $80)

糖醋魚柳
甘酢魚の切り身 (追加料金 $80)
Sweet & sour fish fillets (additional $80)


